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Huile d’olive extra vierge CLASSIC – bidon de 5 litres 
De mon domaine agricole à Montellano (Andalousie, Espagne) 

Pressée à froid 

Non filtrée 

Bidon 100% recyclable 

Article n° 11252 / 11252 (AD) allégement douanier pour l’industrie 

 

 

 

 

CARACTÉRISTIQUES GÉNÉRALES 

Marque Loretta 1888 

Conservation Température ambiante, préserver de la lumière et de la chaleur 

Conditionnement Bidon de 5 litres en plastique recyclable 

 Carton de 3 bidons de 5 litres 

Ingrédients Huile d’olive extra vierge pressée à froid et non filtrée 

Utilisation Assaisonnement, cuisson (jusqu’à 180°C), pâtisserie  

 Pas de recommandation de préparation spéciale 

Pays d’origine Produite et embouteillée en Espagne – de mon domaine agricole à 

Montellano (Andalousie) 

Processus de fabrication Huile d’olive de catégorie supérieure obtenue directement des olives et 

uniquement par des procédés mécaniques ou autres procédés physiques, 

dans des conditions thermiques qui n’altèrent pas l’huile. Les olives n’ont 

pas subi d’autres traitements que le lavage, la décantation et la 

centrifugation. 

Durée de vie totale (jours) 730 

Allergène Aucun 

Traces d’allergène Aucune 

Autres caractéristiques Produit sans OGM, produit non irradié / ionisé 

Taux de TVA TVA réduite – 2,6% 

 

INFORMATIONS NUTRITIONNELLES 
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Informations nutritionnelles pour 100ml 

Énergie Matières 
grasses 

dont acides 
gras saturés 

Glucides dont sucres Fibres Protéines Sel 
kJ kcal 

3700 900 100g 17g 0g 0g 0g 0g 0g 

 

Autres Vitamine A – 275 µg 

 Vitamine E – 14 µg 

Caractéristiques Acidité – 0,3% 

 Indice de peroxyde (mEq 02/kg) – ≤ 20 

 Cires (mg/kg) – ≤ 150 

 

AUTRES INFORMATIONS 

Transport Température ambiante, éviter les substances contaminantes  

Usage prévu Distribution, HORECA. Destiné à la population en général  

Consommation Consommation préférentielle avant le : jour/mois/année 

(xx/xx/xxxx) 

Lot TT SS AA (TT = nº de citerne / SS = nº semaine / AA = nº année) 

Normes en vigueur (CE) 1169/2011 – concernant l’information des consommateurs sur les denrées 

alimentaires 

 (DFI/EDI) 817.022.17 – sur les denrées alimentaires d’origine végétales, les 

champignons et le sel comestible  

 (UE) 29/2012 – relatif aux normes de commercialisation de l’huile d’olive 

 

PRODUCTEUR, DISTRIBUTEUR ET CONTACT 

Producteur Loretta 1888 agricola, SLU 

 Calle Geribel, 12 

 41770 Montellano (Sevilla) – Espagne 

Distributeur Loretta 1888 sàrl 

 Chemin de Grassiaz 2 

 1112 Echichens (Vaud) – Suisse  

 CHE-450.585.800 

DONNÉES LOGISTIQUES 

Unité Poids net (kg) Poids brut (kg) N° d’unités N° de  cartons EAN / GTIN 

Bidon 4,6 5 1 - 8436581470147 

Carton 13,8 15 3 1 - 

Couche 152 165 33 11 - 

Palette 608 660 132 44 - 
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DÉTAIL DE L’ÉTIQUETTE (peut légèrement varier) 

 

 

 

 

 

 

 

 


